SPECIFIKACE VYROBKU (SV)

Obecna specifikace (SV)

Druhy produktt:

- SV 01 chléb

- SV 02 bézné pecivo a strouhanka

- SV 03 jemné pecivo -z kynutého, listového a plundrového tésta
- SV 04 trvanlivé pecivo

- SV 05 knedliky

- SV 06 mékké cukraiské vyrobky

Hmotnost produktu -
je uvedena v jednotlivych specifikacich

Legislativni zarazeni -
je uvedeno v jednotlivych specifikacich

Obecny popis produktt

Bézné pecivo

tvarovany pekarsky vyrobek z pSeni¢né nebo zitné mouky, pfisad a pfidatnych latek, ktery obsahuje méné nez 8,2 % bezvodého tuku a méné nez 5
% cukru vztaZzeno na celkovou hmotnost obilnych vyrobkud

Chléb

pekarsky vyrobek kypfeny kvasem, popfipadé droZzdim o hmotnosti nejméné 400 g, s vyjimkou krajeného, ve tvaru veky, bochniku nebo formovy

Chléb nebo pecivo pSenicné

pekarsky vyrobek obsahujici nejméné 90 % podil mlynskych vyrobkud z pSenice z celkové hmotnosti mlynskych vyrobku

Chléb nebo pecivo zitné

pekarsky vyrobek obsahujici nejméné 90 % podil mlynskych vyrobku ze Zita z celkové hmotnosti mlynskych vyrobkd

Chléb nebo pecivo pSeni¢no zitné

pekarsky vyrobek, v jehoz tésté musi byt podil pseni€nych mlynskych vyrobkd nejméné 50 % a zitnych mlynskych vyrobkud vyssi nez 10 % z celkové
hmotnosti mlynskych vyrobku

Chléb nebo pecivo zitno pSeni¢né

pekarsky vyrobek, v jehoz tésté musi byt podil zitnych mlynskych vyrobkd vyssi nez 50 % a pSeni¢nych mlynskych vyrobkl vyssi nez 10 % z
celkové hmotnosti mlynskych vyrobku

Chléb nebo pecivo vicezrnné

pekarsky vyrobek, do jehoz tésta jsou pfidany mlynské vyrobky z jinych obilovin nez pSenice a zita, lusténiny nebo olejniny v celkovém mnozstvi
nejméné 5 %

Chléb nebo pecivo celozrnné

pekarsky vyrobek, jehoz tésto musi obsahovat z celkové hmotnosti mlynskych obilnych vyrobkd nejméné 80 % celozrnnych mouk nebo jim
odpovidajici mnoZstvi upravenych obalovych &astic z obilky

Chléb nebo pecivo specialni

pekarsky vyrobek, ktery obsahuje kromé mlynskych vyrobkl ze pS$enice a Zita dal$i slozku, jako obiloviny, olejniny, lusténiny nebo brambory, v
mnozstvi nejméné 10 % z celkové hmotnosti mlynskych vyrobku

Jemné pecivo

pekarské vyrobky ziskané tepelnou Upravou tést nebo hmot s recepturnim pfidavkem nejméné 8,2 % bezvodého tuku nebo 5 % cukru vztazeno na
celkovou hmotnost obilnych vyrobk(, popfipadé pInéné riznymi napinémi pfed pe¢enim nebo po upeceni marmeladou, dzemem, povidly,
zeleninou, syrem , uzeninami nebo povrchové upravené sypanim, polevenou

Maslové vyrobky

tukem pouzitym do tésta je vyhradné maslo

Vaje€né vyrobky obsahuiji-li nejméné 180 g celych vajec nebo 64 g Zloutk( na 1 kg mlynskych vyrobkd
Kakaové vyrobky obsahuji-li nejméné 2,5 % hmotnostnich kakaa
Orechové vyrobky obsahuiji-li nejméné 25 g jader téchto suchych skofapkovych plodii na 1 kg hmoty
Tésto tepelné neopracované polotovary k vyrobé pekarskych vyrobku

Linecké tésto

tésto s vysokym obsahem tuku

Specifikace vyrobk( vytisk ¢.: 5

Platnost od: 1.9.2015 Strana 1 (celkem 41)




Zpusob ulozeni

v Cistém prostredi, tak aby nedo$lo k poruseni zdravotni nezavadnosti vyrobku
nejvyse do 8°C
nejvyse do 10 °C

[Pekatské vyrobky -
Cukrarské vyrobky, Knedliky -
Tésta -

Doba minimalni trvanlivosti (pouzitelnosti)
, datum spotieby

Doba minimalni trvanlivosti resp. pouzitelnosti véech vyrobku je uvedena v jednotlivych specifikacich SV nebo na obalech

Zpulsob pouziti

\/yrobky jsou uréeny pro vSechny konzumenty.
- k pfimé spotiebé
- ke spotfebé po tepelné Upravé — tésta, knedliky, strouhanka

Alergeny

Vyrabéné produkty :

- vyrobky nejsou ur€eny pro kojence

pfitomnost pfirodnich alergend je uvedena na obale — ve vyrobcich se vyskytuji pfevazné tyto alergeny nebo stopy téchto alergenu:
vyrobky z pSenice- vSechny vyroky obsahuji lepek — tj.jsou nevhodné (rizikové) pro osoby trpici celiakalii (pokud neni uvedeno jinak)
vyrobky ze soji

vyrobky ze sezamovych semen

mlécné vyrobky (maslo, suSené mléko, syr)

vejce a vyrobky z nich

jadra podzemnice olejné (arasidy) i

suché skorapkové plody (ofechy, mandle)

stopy oxidu sifi¢itého

stopy hoicice

stopy celeru

lupina

O O 0O OO0 OO0 O O oo

Zpusob baleni

\Vyrobky jsou ulozeny v pfepravkach nebo v kartonech:
- nebalené
- zabalené v saccich, féliiich rizného druhu nebo plastovych krabi¢kach.

Oznacovani

Nebalené vyrobky — ve specifikacich:
Logo firmy

Nazev druhu a skupiny
Obchodni nazev vyrobku

Balené vyrobky udaje na obale: velikost pisma- malé pismeno ,x*“ min.1,2,mm
- Logo firmy -
- Nazev druhu a skupiny -
- Obchodni nazev vyrobku -

- Hmotnost - Hmotnost
- Obchodni jméno vyrobce a jeho adresa - Obchodni jméno vyrobce a jeho adresa
- Slozeni - Slozeni

Informace o alergenech - tuéné
Doba minimalni trvanlivosti nebo spotfeby

- Informace o alergenech — alergeny tuéné -
- Datum minimalni trvanlivosti nebo spotieby -
- Symbol znehodnoceni obalu

- symboly materialové identifikace
- EAN kaéd

Zpusob ozna€ovani alergent

PFirodni alergeny jsou uvedeny tuéné na obale ve sloZeni vyrobku a véta: Vyrobek obsahuje alergeny.....
Vzhledem k mozné k moznému kFiZzeni cest je na obale uvedena informace o mozné pfitomnosti alergent vétou:

\Vyrobky mohou obsahovat stopy téchto alergenu: lepku, vajec, arasidd, soji, mléka, skofapkovych plodid, sezamu a lupiny......... dle slozeni vyrobku
GMO \/yrobky nejsou vyrobeny, neobsahuji a neskladaji s GMO.
Slozeni Slozeni vyrobku je uvedeno dle pozadavkl zakona o potravinach a jeho pfislusnych provadécich vyhlasek
- na obalech
lanmimmma Assvarsim \
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\SCarialii dUlvvii) " _ ve SpeCifikaCiCh
Ulozeni vyrobku
Podminky distribuce i

balené v Cistych pfepravkach, pfipadné v kartonech
balené v kartonech na paletach

nebalené v Cistych pfepravkach, pfipadné v kartonech,, nékteré druhy v pfepravkach vyloZzenych papirem
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